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	PLAN DES INTERVENTIONS DE MAINTENANCE, DE VERIFICATION ET DE NETTOYAGE AU MAGASIN 
	INS 86 B
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	Etape
	VERIFICATIONS
	Lieu / Matériel
	Fréquence
	Matériel utilisé
	Responsabilité


	Enregistrement



	B2 Stockage
	
	Cellules de stockage de la farine :

C 24 (farine déclassée)

C 22 (farine à re mélanger)
	Contrôle visuel 1/ mois l’été de avril à sept inclus et 1/ 3 mois les autres mois, en cas de présence d’insectes, désinsectiser avec un produit adapté (silo vide)
	-(
-Meuniers ou entreprise extérieure pour désinsectisation
	-Magasiniers

-Service Qualité
	FOR 12

	E1 Mélanges
	
	Vide sac du 1er étage


	Ouvrir le vide-sac pour contrôler son état de propreté 1/3 mois
	-(
	-Magasiniers
	FOR 12



	E1 Mélanges
	
	Vide sac du RDC
	Ouvrir le vide-sac pour contrôler son état de propreté 1/3 mois
	-(
	-Magasiniers
	FOR 12



	E1 Mélanges
	
	Mélangeuse
	Ouvrir la mélangeuse pour contrôler son état de propreté 2/an
	-(
	-Magasiniers
	FOR 12



	E2 Transfert vers stockage farine
	
	Cellules à ingrédients :

C20, C21, C23, C25, C26, C27, C28, C29
	Contrôle visuel 1/mois de avril à septembre et 1/6 mois hors période estivale, en cas de présence d’insectes, désinsectiser avec un produit adapté (silo vide)
	-(
-Meuniers ou entreprise extérieure pour désinsectisation
	-Magasiniers

-Service Qualité
	FOR 12

	E2 Transfert vers stockage farine
	
	Cellules d’ensachage :

C30 à C33
	Contrôle visuel 1/mois de avril à septembre et 1/6 mois hors période estivale, en cas de présence d’insectes, désinsectiser avec un produit adapté (silo vide)
	-(
-Meuniers ou entreprise extérieure pour désinsectisation
	-Magasiniers

-Service Qualité
	FOR 12

	E2 Transfert vers stockage farine
	
	Bluterie (CCP N°3)
	Contrôle des refus de bluterie 1/jour 
	-Balance
	-Magasiniers
	FOR 42

	
	
	
	Vérifier l’état de la grille 1/3 mois
	-(
	-Magasiniers
	FOR 42

	E2 Transfert vers stockage farine
	
	Magnétique (CCP N°4)
	Contrôle de la valeur du champ magnétique 1/jour
	-(
	-Magasiniers
	FOR 40  

	G Petits porteurs
	
	Cellules petits porteurs :

C34 à C39
	Contrôle visuel 1/mois de avril à septembre et 1/6 mois hors période estivale, en cas de présence d’insectes, désinsectiser avec un produit adapté (silo vide)
	-(
-Meuniers ou entreprise extérieure pour désinsectisation
	-Magasiniers

-Service Qualité
	FOR 12

	H Gros porteurs
	
	Cellules gros porteurs :

C40 à C43
	Contrôle visuel 1/mois de avril à septembre et 1/6 mois hors période estivale, en cas de présence d’insectes, désinsectiser avec un produit adapté (silo vide)
	-(
-Meuniers ou entreprise extérieure pour désinsectisation
	-Magasiniers

-Service Qualité
	FOR 12

	E2 / G / H
	
	Cellules d’ensachage : C30à C33

Cellules petites porteurs : C34 à C39

Cellules gros porteurs : C40 à C43
	Vérification état de propreté + vide silo avant chaque stockage de farine bio°
	-(

	-Magasiniers
	Sortir le listing « bilan de fabrication » avec le N° de silo, vide silo et visa




	Etape
	NETTOYAGE
	Lieu / Matériel
	Fréquence
	Matériel utilisé
	Responsabilité
	Enregistrement

	B2 Stockage
	
	Cellules de stockage de la farine :

C 24 (farine déclassée)

 C 22 (farine à re mélanger)
	Nettoyage de l’intérieur au besoin 

(cf § vérifications)
	-Entreprise extérieure (définir le type de matériel à utiliser, revêtement fragile)
	-Service Qualité
	FOR 12 + classeur de suivi

	E1 Mélanges
	
	Filtres
	Nettoyage des filtres selon encrassement : 1/an minimum
	-Air comprimé
	-Magasiniers
	FOR 12

	E1 Mélanges
	
	Vide sac du 1er étage


	Nettoyage intérieur, extérieur et dessous 1/jour 
(si utilisation)
	-Aspiration
	-Magasiniers
	Pas de formulaire

	E1 Mélanges
	
	Vide sac du RDC
	Nettoyage intérieur et extérieur 1/jour 

(si utilisation)
	-Aspiration
	-Magasiniers
	Pas de formulaire

	E1 Mélanges
	
	Intérieur de la BP 1 + vérification intégrité des jointes des vannes au moment du nettoyage
	Nettoyage de l’intérieur : 1/an minimum
	-Aspiration, brosse
	-Magasiniers
	FOR 12

	E1 Mélanges
	
	Intérieur de la BP 2 + vérification intégrité des jointes des vannes au moment du nettoyage
	Nettoyage de l’intérieur : 1/an minimum
	-Aspiration, brosse
	-Magasiniers
	FOR 12

	E1 Mélanges
	
	Prise d’air de la BP 2 : filtres
	Démonter et aspirer les filtres 2/an
	-Aspiration, brosse
	-Magasiniers
	FOR 12

	E1 Mélanges
	
	Intérieur de la BP 3 +  vérification intégrité des jointes des vannes au moment du nettoyage
	Nettoyage de l’intérieur : 1/semaine (vendredi) 
	-Aspiration, brosse
	-Magasiniers
	FOR 76

	E1 Mélanges
	
	Intérieur de BP 4 et BP 5
	Nettoyage de l’intérieur : 1/semaine (vendredi) 
	-Aspiration, brosse
	-Magasiniers
	FOR 12

	E1 Mélanges
	
	Distributeur rotatif
	Nettoyage 1/6 mois et plus si nécessaire
	-Aspiration
	-Magasiniers
	FOR 12

	E1 Mélange
	
	Fosse sous la mélangeuse
	Nettoyage 1/mois
	-Balai + aspiration + tête de loup
	-Magasiniers
	FOR 12

	E2 Transfert vers stockage farine
	
	Cellules à ingrédients :

C20, C21, C23, C25, C26, C27, C28, C29
	Nettoyage de l’intérieur au besoin 

(cf § vérifications)
	-Entreprise extérieure (définir le type de matériel à utiliser, revêtement fragile)
	-Service Qualité
	FOR 12 + classeur de suivi

	E2 Transfert vers stockage farine
	
	Cellules d’ensachage :

C30 à C33
	Nettoyage de l’intérieur 1/an et + dès que nécessaire (cf § vérifications)
	-Entreprise extérieure (définir le type de matériel à utiliser, revêtement fragile)
	-Service Qualité
	FOR 12 + classeur de suivi

	E2 Transfert vers stockage farine
	
	Magnétique (CCP N°4)
	Nettoyage du magnétique 1/3 mois et contrôle des éléments retenus
	-Gants + récipient
	-Magasiniers
	FOR 40  

	E2 Transfert vers stockage farine
	
	Local échantillonneur (sol + automate)
	Nettoyage 1/semaine et plus si nécessaire
	-Aspirateur ou laveuse
	-Magasiniers
	FOR 12


	Etape
	NETTOYAGE
	Lieu / Matériel
	Fréquence
	Matériel utilisé
	Responsabilité
	Enregistrement

	F1 Ensachage sacs
	
	Balance (intérieur + descente +dessous)
	Nettoyage 1/semaine
	-Brosse
	-Magasiniers
	Pas de formulaire

	F1 Ensachage sacs
	
	Ligne d’ensachage
	Après chaque séance d’ensachage et de façon plus complète le vendredi
	-Balai + aspirateur
	-Magasiniers
	FOR 12

	F1 Ensachage sacs
	
	Carrousel de la ligne d’ensachage (intérieur)
	Nettoyage 1/semaine
	-Tête de loup
-Soufflette + aspiration
	-Magasiniers
	FOR 12

	F1 Ensachage sacs
	
	Tapis roulant de la ligne d’ensachage
	Nettoyage 1/jour
	-Soufflette + aspiration
	- Magasiniers
	Pas de formulaire

	F1 Ensachage sacs
	
	Ligne d’ensachage  (plancher au-dessus carrousel par accès échelle)
	Nettoyage 1/semaine
	-Balai + aspiration
	-Magasiniers
	FOR 12

	F1 Ensachage sacs
	
	Filtre balance ensachage
	Nettoyage 1/mois
	-Air comprimé
	-Magasiniers
	FOR 12

	F1 Ensachage sacs
	
	En dessous du tapis d’ensachage (+ grille)
	Nettoyage 1/semaine
	-Tête de loup
-Soufflette
	-Magasiniers
	FOR 12 

	F1 Ensachage big bags
	
	Zone de remplissage des big bags farine (portiques, goulottes de remplissage, tuyaux d’alimentation, sols) 
	Nettoyage à chaque conditionnement de farine en big-bag (cf FOR 57)
	-Tête de loup

-Soufflette

-Balai + aspiration
	-Magasiniers
	FOR 57

	G Petits porteurs
	
	Cellules petits porteurs :

C34 à C39
	Nettoyage de l’intérieur 1/an et + dès que nécessaire (cf § vérifications)
	-Entreprise extérieure (définir le type de matériel à utiliser, revêtement fragile)
	-Service Qualité
	FOR 12 + classeur de suivi

	G Petits porteurs
	
	Manche de chargement (petit porteur)
	Secouer la manche à chaque chargement
	
	-Magasiniers
	Pas de formulaire

	H Gros porteurs
	
	Cellules gros porteurs :

C40 à C43
	Nettoyage de l’intérieur 1/an et + dès que nécessaire (cf § vérifications)
	-Entreprise extérieure (définir le type de matériel à utiliser, revêtement fragile)
	-Service Qualité
	FOR 12 + classeur de suivi

	H Gros porteurs
	
	Filtres (gros porteurs)
	Nettoyage des filtres selon encrassement, minimum 1/an
	-Air comprimé
	-Magasiniers
	FOR 12

	H Gros porteurs
	
	Manche de chargement (gros porteur)
	Secouer la manche à chaque chargement
	
	-Magasiniers
	Pas de formulaire


	Etape
	NETTOYAGE
	Lieu / Matériel
	Fréquence
	Matériel utilisé
	Responsabilité
	Enregistrement

	G & H Petits et gros porteurs
	
	Au-dessus du chargement vrac (cellules de chargement vrac)
	Nettoyage du sol et du matériel 1/mois
	-Balai + aspirateur
	-Magasiniers
	FOR 12

	G & H Petits et gros porteurs
	
	Zone de chargement vrac (sol)
	1/2 mois et plus si nécessaire
	-Karcher
	-Magasiniers
	FOR 12

	G & H Petits et gros porteurs
	
	Zone de chargement vrac (toiles d’araignées)
	Passer la tête de loup 1/2 mois
	-Tête de loup
	-Magasiniers
	FOR 12

	J Ensachage son
	
	Zone de remplissage des big bags son (portiques, goulottes de remplissage, tuyaux d’alimentation, sols) 
	Nettoyage 1/mois de avril à septembre et 1/2 mois hors période estivale
	-Tête de loup son
-Soufflette

-Balai + aspiration
	-Magasiniers
	FOR 12

	Zone de stockage sacs
	
	Zone de stockage des sacs (sol)
	Dès qu’une rangée de palettes se libère et dès que nécessaire
	-Balai
	-Magasiniers et opérateur de quai
	Pas de formulaire

	
	
	Zone de stockage des sacs (pieds des racks de stockage)

	Nettoyage des pieds de racks pour éviter la prolifération d’insectes, nids de larves 2/an en saison estivale
	-Aspiration + soufflerie


	-Magasiniers et opérateur de quai

(intérimaires)
	FOR 12

	E1 Mélanges
	MAINTENANCE
	Filtres
	Remplacement des filtres en fonction de l’encrassement : 2/an minimum
	-Nouveaux filtres
	-Magasiniers 
	FOR 12

	F1 Ensachage sacs
	
	Filtres balance ensachage
	Remplacement du filtre 1/an 
	-Nouveaux filtres
	-Magasiniers 
	FOR 12

	G Petits porteurs
	
	Filtres petits porteurs
	Remplacement des filtres en fonction de l’encrassement : 1/an minimum
	-Nouveaux filtres
	-Magasiniers
	FOR 12

	H Gros porteurs
	
	Filtres gros porteurs
	Remplacement des filtres en fonction de l’encrassement : 1/an minimum
	-Nouveaux filtres
	-Magasiniers
	FOR 12
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